CANTSTRINO

FORMAGGIO SEMISTAGIONATO DA TAVOLA
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Grandi formaggi sardi dal 1927
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Formaggio misto prodotto con latte di pecora della Sardegna dalla pasta cruda bianca dal tipico
sapore intenso proprio dei formaggi canestrati di piccole dimensioni.

INGREDIENT!

Latte pastorizzato, latte di pecora pastorizzato (< 50%), sale, caglio, fermenti lattici.

STAGIONATURA E SHELF-LIFE
La stagionatura si protrae per 3 mesi minimo.
Vita del prodotto: 240 giorni.

DIMENSION! E PESO (MEDIE)

Altezza: 11 cm
Diametro piatto: 12 cm
Peso: variabile 1,5 - 2,5 kg

ASPETTO ESTERNO E DELLA PASTA

Aspetto esterno: crosta rigata dura di colore marrone chiaro. Nella versione classica viene trattato
in superficie con coloranti tipo plasticoat (E150d, E160b, E172) senza conservanti.
Tipo di pasta: pasta cruda a struttura compatta di colore bianco.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE PER 100 g

ENERGIA 1815 kj 434 keal
GRASSI TOTALI 34g
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI 23g
CARBOIDRATI og
DI CUI ZUCCHERI 0og
PROTEINE 30g
SALE 1,59




